Вопросы контроля знаний по теме «Приготовление п\ф из мяса» 

для группы 15 ЗТУ на 31.03.2021
1. Цель отбивания

2. Основные правила нарезки п\ф из мяса для различных видов тепловой обработки
3. Правила панирования п\ф из мяса. Виды панировки, цель панирования.
4. Правила шпигования п\ф из мяса.
5. Заполнить таблицу «П\ф из мяса» (не менее 5 наименований)

	Наименование п\ф из мяса
	Часть мяса из которой нарезают п\ф
	Форма, размер\вес п\ф

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Отчет отправить в электронном варианте на эл\почту e.alkaeva@mail.ru
02/04/2021  
