предмет «Автоматизация технологических процессов» гр 1 зтх, 2 часа;  

Порядок выполнения практической  работы:

1. Изучить теоретический материал по лекциям. 
2. Ответить кратко на вопросы, прислать в электронном виде на почту nadejda.fedulaeva@yandex.ru  
3. Файл назвать своей фамилией, никаких фотографий, только напечатать. Срок до 11/12/2020
Практическая работа № 2 Тема « Автоматизация процесса приготовления теста»

______________________________________________________________  гр . 1 зтх
Кратко ответить на вопросы:
	1. Что необходимо для создания систем автоматического контроля и регулирования  технологического процесса приготовления теста?

	2. Какие задачи стоят перед автоматизацией процессов приготовления теста в настоящее время?

	3. Как осуществляется автоматизации контроля и регулирования расхода сырья в тестоприготовительных агрегатах непрерывного действия?

	4. Почему при замесе теста контролируется консистенция полуфабриката?

	5. Что входит в систему автоматизации процесса приготовления теста?



	6. Почему одним из показателей качества теста является кислотность полуфабриката?

	7. От чего зависят способы автоматизации операций и процессов приготовления теста?

	8. Почему при замесе теста постоянно контролируется температура?
9. Как определяется кислотность теста?
10. Какими приборами осуществляется контроль и регулирование расхода воды при замесе теста?
11. Как осуществляется автоматизации контроля и регулирования расхода сырья в тестоприготовительных агрегатах периодического действия?
12. Какими способами определяется консистенция теста при замесе?
13. Какими приборами осуществляется контроль и регулирование расхода растворов соли и сахара при замесе теста?
14. Почему при замесе теста и опары контролируют температуры только воды и муки?
15. С помощью каких приборов контролируют температуру опары и теста?
16. Какими приборами осуществляется контроль расхода муки  при замесе теста?



