Министерство образования Пензенской области

Государственное автономное образовательное учреждение

среднего профессионального образования Пензенской области

«Пензенский  колледж пищевой промышленности и коммерции»

/ГАОУ СПО ПО «ПКППиК»/
УТВЕРЖДАЮ

Директор

___________ Разова Т.Н.

31 мая 2013 года

РАБОЧАЯ ПРОГРАММА УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ХИМИЯ

2013 г.

Рабочая программа учебной дисциплины разработана на основе Федерального государственного образовательного стандарта (далее – ФГОС) по специальности среднего профессионального образования (далее - СПО) 260807 Технология продукции общественного питания (базовой подготовки), входящей в состав укрупненной группы специальностей 260000 Технология продовольственных продуктов и потребительских товаров, по направлению подготовки 260800 Технология продукции и организация общественного питания.
Организация – разработчик: Государственное автономное образовательное учреждение среднего профессионального образования Пензенской области   «Пензенский  колледж пищевой промышленности и коммерции» /ГАОУ СПО ПО «ПКППиК»/
Разработчик: 

Большухина И.А., преподаватель ГАОУ СПО ПО «ПКППиК»

Рассмотрена на заседании методической комиссии  общеобразовательных дисциплин /протокол № 10 от 15 мая 2013г/ и утверждена решением педагогического совета Государственного автономного образовательного учреждения среднего профессионального образования Пензенской области «Пензенский колледж пищевой промышленности и коммерции» /протокол № 23 от 31 мая 2013года/. 

СОДЕРЖАНИЕ

	1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ   
	  4

	2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	7

	3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
	21

	4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ                                                                                                     
	26


1. ПАСПОРТ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ХИМИЯ
1.1   Область применения рабочей программы


Рабочая программа учебной дисциплины является частью рабочая основной профессиональной образовательной программы  в соответствии с ФГОС по специальности 260807 Технология продукции общественного питания (базовая подготовка), входящей в состав укрупненной группы специальностей 260000 Технология продовольственных продуктов и потребительских товаров, по направлению подготовки 260800 Технология продукции и организация общественного питания.

Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована при реализации  основных профессиональных образовательных программ среднего профессионального образования, входящей в состав укрупненной группы специальностей 260000 Технология продовольственных продуктов и потребительских товаров, по направлениям подготовки: 
·  260100 Продукты питания из растительного сырья;
·  260200 Продукты питания животного происхождения.
реализуемых в образовательных учреждениях среднего  профессионального образования.
1.2. Место дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы: дисциплина входит в состав математического и общего естественнонаучного цикла.
1.3. Цели и задачи дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения дисциплины обучающийся должен 
уметь:

· применять основные законы химии для решения задач в области профессиональной деятельности;

· использовать свойства органических веществ, дисперсных и коллоидных систем для оптимизации технологического процесса;

· описывать уравнениями химических реакций процессы, лежащие в основе производства продовольственных продуктов;

· проводить расчеты по химическим формулам и уравнениям реакции;

· использовать лабораторную посуду и оборудование;

· выбирать метод и ход химического анализа, подбирать реактивы и аппаратуру;

· проводить качественные реакции на неорганические вещества и ионы, отдельные классы

· органических соединений;

· выполнять количественные расчеты состава вещества по результатам измерений;

· соблюдать правила техники безопасности при работе в химической лаборатории;

знать:

· основные понятия и законы химии;

· теоретические основы физической, коллоидной химии;

· понятие химической кинетики и катализа;

· классификацию химических реакций и закономерности их протекания;

· обратимые и необратимые химические реакции, химическое равновесие, смещение химического равновесия под действием различных факторов;

· окислительно-восстановительные реакции, реакции ионного обмена;

· гидролиз солей, диссоциацию электролитов в водных растворах, понятие о сильных и слабых электролитах;

· тепловой эффект химических реакций, термохимические уравнения;

· характеристики различных классов органических веществ, входящих в состав сырья и готовой пищевой продукции;

· свойства растворов и коллоидных систем высокомолекулярных соединений;

· дисперсные и коллоидные системы пищевых продуктов;

· свойства растворов и поверхностных явлений;

· основы аналитической химии;

· основные методы классического количественного и физико-химического анализа;

· назначение и правила использования лабораторного оборудования и аппаратуры;

· методы и технику выполнения химических анализов;

· приемы безопасной работы в химической лаборатории.
1.4. Рекомендуемое количество часов на освоение программы дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 58 часов, в том числе:

обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося 22 часов;
самостоятельной работы обучающегося 36 часов.
2. СТРУКТУРА И ПРИМЕРНОЕ СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
2.1. Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	Вид учебной работы
	Объем часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	58

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего) 
	22

	в том числе:
	

	     практические занятия
	26

	     лабораторные работы
	10

	     контрольные работы
	8

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	36

	в том числе:

Подготовка реферативных сообщений.

Решение расчетных задач.

Работа с учебником (составление плана, тезисов, конспектов).

Работа с учебно-методическими пособиями и сборником тестовых заданий.

Создание электронных презентаций по конкретной теме.

Подготовка к практическим занятиям, контрольным работам по конкретному раздаточному материалу, предложенному преподавателем 
Систематическая проработка конспектов занятий
	3
5
5
3
3
7
10

	Итоговая аттестация в форме  экзамена


2.2. Рабочий тематический план и содержание учебной дисциплины ХИМИЯ
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, лабораторные и практические работы, самостоятельная работа обучающихся, курсовая работ (проект)
	Объем часов
	Уровень освоения

	1
	2
	3
	4

	Раздел 1. 
Теоретические основы химии
	
	17
	

	Тема 1.1. Основные законы и понятия химии.

	Содержание учебного материала
	1
	

	
	1
	Основные законы и понятия аналитической химии.
	
	2

	
	2
	Методы аналитической химии
	
	2

	
	3
	Закон сохранения массы веществ.
	
	2

	
	Практические занятия:
	1
	

	
	Решение задач по теме: «Закон Авогадро. Молярный объём и относительные плотности газов».
	
	

	
	Решение задач по теме: «Закон сохранения массы веществ».
	
	

	
	Решение задач на вывод химических формул.
	
	

	
	Расчёты по химическим формулам и уравнениям. 
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	1
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 1.1.
	
	

	
	Запись в рабочей тетради тезисов о современных представлениях о законе сохранения массы веществ.
	
	

	
	Решение дополнительных задач по теме: «Основные химические понятия и законы»
	
	

	Тема 1.2. Химическая связь и строение молекул.
	Содержание учебного материала:
	0,5
	

	
	1
	Природа, классификация, электронная характеристики химической связи. 
	
	2

	
	2
	Механизмы образования химической связи. 
	
	2

	
	3
	Гибридизация и пространственная конфигурация молекул.
	
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	1
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 1.2.
	
	

	
	Подготовка сообщения на теме: «Развитие теории химической связи. Влияние химической связи на свойства соединений».
	
	

	
	Определение типа химической связи в предложенных веществах.
	
	

	Тема 1.3.
Химические реакции
	Содержание учебного материала
	0,5
	

	
	1
	Обратимые и необратимые химические реакции.
	
	2


	
	2
	Аналитические реакции, условия их протекания. Ионные уравнения реакций. 
	
	2

	
	3
	Окислительно – восстановительные реакции. 
	
	2

	
	Практические занятия: 
	1
	

	
	Изучение методов уравнивания окислительно-восстановительных реакций.
	
	

	
	Изучение важнейших окислителей и восстановителей.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	2
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 1.3.
	
	

	
	Подготовка сообщения по теме: «Особенности биохимических окислительно-восстановительных процессов в организмах»
	
	

	
	Выполнение задания по уравниванию уравнений реакций по методу электронного баланса.
	
	

	Тема 1.4.
Теория электролитической диссоциации. 

Протолитическая теория кислот и оснований.
	Содержание учебного материала
	0,5
	

	
	1
	Теория электролитической диссоциации. 
	
	2

	
	2
	Равновесие в растворах слабых электролитов. 
	
	2

	
	3
	Особенности растворов сильных электролитов. Ионная сила раствора. 
	
	2

	
	4
	Протолитическая теория кислот и оснований.  
	
	2

	
	Практические занятия:
	1
	

	
	Изучение свойств кислот, оснований, солей в свете теории электролитической диссоциации.
	
	

	
	Изучение алгоритма написания реакций ионного обмена.
	
	

	
	Самостоятельная работа: 
	2
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 1.4.
	
	

	
	Решение задач по теме: «Реакции ионного обмена»
	
	

	
	Подготовка презентации по теме: «Протолитическая теория кислот и оснований».
	
	

	Тема 1.5

Гидролиз солей.

	Содержание учебного материала
	0,5
	

	
	1
	Сущность процесса гидролиза. 
	
	2

	
	2
	Степень гидролиза. 
	
	2

	
	3
	Смещение равновесия гидролиза.
	
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	2
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 1.5.
	
	

	
	Пользуясь  дополнительной литературы записать характеристику протолитических процессов, протекающих в организме.
	
	

	
	Подготовка к контрольной работе по разделу 1
	
	

	Тема 1.6.

Комплексные соединения
	Содержание учебного материала
	0,5
	

	
	1
	Комплексные соединения
	
	2

	
	2
	Типы комплексных соединений
	
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	2
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 2.1.
	
	

	
	Решение дополнительных расчётных задач и составление уравнений реакций в молекулярном и ионном виде.
	
	

	
	Контрольная работа по разделу 1
	0,5
	

	Раздел 2. 
Аналитическая химия.
	
	12
	

	Тема 2.1.

Качественный анализ 
	Содержание учебного материала
	1
	

	
	1
	Классификация катионов.
	
	2

	
	2
	Классификация анионов.
	
	2

	
	Лабораторные работы: 
	4
	

	
	Анализ катионов первой аналитической группы.
	
	

	
	Анализ катионов второй аналитической группы.
	
	

	
	Анализ катионов третьей аналитической группы.
	
	

	
	Анализ катионов четвёртой аналитической группы.
	
	

	
	Анализ катионов пятой аналитической группы.
	
	

	
	Анализ катионов шестой аналитической группы.
	
	

	
	Анализ анионов первой аналитической группы.
	
	

	
	Анализ анионов второй и третьей аналитических групп.
	
	

	
	Анализ неизвестного вещества.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	3
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 2.2.
	
	

	
	Составление конспекта по теме: «Способы удаления солей аммония и проверка полноты удаления солей аммония из пробы». 
	
	

	
	Изучение практической части лабораторных работ по теме 2.2.
	
	

	Тема 2.2.

Количественный анализ
	Содержание учебного материала
	1
	

	
	1
	Методы количественного анализа.
	
	2

	
	2
	Точность вычислений в количественном анализе.
	
	2

	
	Практические занятия: 
	1
	

	
	Изучение сущности гравиметрического метода
	
	

	
	Изучение сущности титриметрического метода
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	2
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 2.3.
	
	

	
	Составление конспекта по теме: «использование различных методов анализа». 
	
	

	
	Проработка теоретической части практических заданий
	
	

	
	Подготовка к контрольной работе по разделу 2.
	
	

	Раздел 3
Основы физической химии
	
	15
	

	Тема 3.1. Элементы химической термодинамики.
	Содержание учебного материала
	1
	

	
	1
	Основные понятия термодинамики
	
	2

	
	2
	Первый закон термодинамики
	
	2

	
	3
	Понятие о самопроизвольных процессах. Энтропия.
	
	2

	
	4
	Второй закон термодинамики. Энергия Гиббса
	
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	2
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 3.1.
	
	

	
	Подготовка сообщения по теме: «Роль диффузии и осмоса в биологических системах».
	
	

	Тема 3.2

Агрегатные состояния.

	Содержание учебного материала
	0,5
	

	
	1
	Общая характеристика основных агрегатных состояний.
	
	2

	
	2
	Газовое состояние вещества.
	
	2

	
	3
	Жидкое состояние вещества. Поверхностное натяжение. Вязкость жидкости.
	
	2

	
	4
	Твёрдое состояние.
	
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	2
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 3.2.
	
	

	
	Подготовка сообщения по теме: «Типы кристаллических решёток».
	
	

	Тема 3.3

 Свойства растворов.

	Содержание учебного материала
	0,5
	

	
	1
	Свойства растворов. Общая характеристика растворов. Концентрация растворов. 
	
	2

	
	2
	Растворы газов в жидкостях.
	
	2

	
	3
	Взаимная растворимость жидкостей.
	
	2

	
	4
	Растворы твёрдых веществ в жидкостях.
	
	2

	
	5
	Диффузия и осмос в растворах.
	
	2

	
	6
	Давление насыщенного пара над раствором. Закон Рауля
	
	2

	
	7
	Замерзание и кипение растворов.
	
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	3
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме №.3.3
	
	

	
	Подготовка сообщения по теме: «Роль диффузии и осмоса в биологических системах».
	
	

	Тема 3.4.

Основы электро- химии
	Содержание учебного материала
	1
	

	
	1
	Предмет электрохимии.
	
	2

	
	2
	Свойства растворов электролитов. Электропроводность. Практическое применение электроповодности растворов.
	
	2

	
	3
	Электролиз.
	
	2

	
	Самостоятельная работа:
	2
	

	
	Подготовка сообщения по теме: «Аккумуляторы», «Применение электролиза»
	
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 3.4.
	
	

	Тема 3.5.

Поверхностные явления
	Содержание учебного материала
	0,5
	

	
	1
	Адсорбция, её виды
	
	2

	
	2
	Капиллярная конденсация
	
	2

	
	3
	Смачивание
	
	2

	
	Самостоятельная работа:
	2
	

	
	Подготовка сообщения по теме: «Практическое использование адсорбции»
	
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 3.5.
	
	

	
	Подготовка к контрольной работе по разделу 3
	
	

	
	Контрольная работа по разделу 3
	0,5
	

	Раздел 4. 

Коллоидная химия.
	
	6
	

	Тема 4.1.

Химия дисперсных систем.


	Содержание учебного материала
	0,5
	

	
	1
	Дисперсные системы и их классификация. 
	
	2

	
	2
	Лиофобные и лиофильные коллоидные растворы. 
	
	2

	
	3
	Молекулярно-кинетические, оптические, электрические свойства коллоидных растворов. 
	
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	2
	

	
	Подготовка презентации по теме: «Биологическое значение дисперсных систем. Коллоидная защита».
	
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 4.1.
	
	

	Тема 4.2.

Грубодисперсные 
системы.

	Содержание учебного материала
	1
	

	
	1
	Грубодисперсные системы
	
	2

	
	2
	Суспензии
	
	2

	
	3
	Эмульсии
	
	2

	
	4
	Пены 
	
	2

	
	5
	Аэрозоли
	
	2

	
	6
	Порошки
	
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	2
	

	
	Подготовка презентации по теме: «грубодисперсные системы».
	
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме 4.2.
	
	

	
	Подготовка к контрольной работе по разделу 4
	
	

	
	Контрольная работа по разделу 4
	0,5
	

	Раздел 5. 

Пищевая химия
	
	8
	

	Тема 5.1

Белковые вещества
	Содержание учебного материала
	0,5
	

	
	1
	Белки в питании человека. Проблемы белкового дефицита на Земле.
	
	2

	
	2
	Белки и свойства их растворов. 
	
	2

	
	3
	Денатурация белка.
	
	2

	
	4
	Искусственная пища.
	
	2

	
	5
	Превращения белков в технологическом потоке.
	
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся: 
	2
	

	
	Подготовка сообщения по теме: «Новые формы белковой пищи. Проблемы обогащения белков лимитирующими аминокислотами»
	
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме №.5.1
	
	

	Тема 5.2.

Углеводы (сахара)
	Содержание учебного материала
	0,5
	

	
	1
	Общая характеристика углеводов. Моносахариды. Полисахариды. 
	
	2

	
	2
	Превращения углеводов при производстве пищевых продуктов. Гидролиз углеводов. Реакции дегидратации и термической деградации углеводов. Карамелизация. Меланоидинобразование. Процессы брожения 
	
	2

	
	3
	Функции моносахаридов и олигосахаридов в пищевых продуктах.
	
	2

	
	4
	Функции полисахаридов в пищевых продуктах.
	
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	2
	

	
	Подготовка презентации на тему: «Физиологическое значение углеводов»
	
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме №.5.2
	
	

	Тема 5.3.
Липиды (Жиры и масла)
	Самостоятельная работа обучающихся:
	0,5
	

	
	1
	Строение и состав липидов. Жирнокислотный состав масел и жиров 
	
	2

	
	2
	Реакции ацилглицеринов с участием сложноэфирных групп. Гидролиз, переэтерификация. 
	
	2

	
	3
	Реакции ацилглицеринов с участием углеводородных радикалов. Гидрирование, окисление.
	
	2

	
	4
	Превращения липидов при производстве продуктов питания. 
	
	2

	
	Самостоятельная работа обучающихся:
	2
	

	
	Записать в рабочую тетрадь таблицу пищевой ценности масел и жиров.
	
	

	
	Проработка конспекта занятия по теме №.5.
	
	

	
	Подготовка к контрольной работе по разделу 5
	
	

	
	Контрольная работа по разделу 5
	0,5
	

	Всего:
	58
	


Для характеристики уровня освоения учебного материала используются следующие обозначения:

1. – ознакомительный (узнавание ранее изученных объектов, свойств); 

2. – репродуктивный (выполнение деятельности по образцу, инструкции или под руководством)

3. – продуктивный (планирование и самостоятельное выполнение деятельности, решение проблемных задач)
3. условия реализации программы дисциплины

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Реализация программы дисциплины требует наличия лаборатории химии.
Оборудование лаборатории кабинета: 


Мебель и стационарное оборудование: книжный шкаф, шкаф для химических реактивов, шкаф для химической посуды, сейф, шкаф вытяжной, мойка универсальная, стол для весов, стол для приборов, сто преподавательский, стол лабораторный, стол для лаборанта, стол для компьютера, стул для лаборанта, стул для преподавателя, стул для студента, табуретка лаборанта, тумба с ящиками и дверцей, шкаф – стеллаж.


Лабораторное оборудование, аппараты и приборы: баня водяная, весы аналитические, дистиллятор, техно-химические весы, холодильник бытовой, шкаф сушильный, огнетушитель, контейнер для речного песка, штативы металлические, оснащенные наборами лапок и колец, сушилка для стеклянной посуды.


Лабораторные принадлежности и лабораторная посуда: аптечка для оказания первой медицинской помощи при ожогах, порезах, бумага индикаторная универсальная (100 полосок), бумага фильтровальная, вата гигроскопическая, держатели для пробирок, ерш посудный, ерш пробирочный, карандаш из воска по стеклу, набор хозяйственных инструментов, палочки стеклянные, пинцет, пробки резиновые (разного диаметра), резиновые перчатки, сетка асбестовая металлическая, спиртовая горелка, трубки стеклянные (d=4мм), фарфоровые треугольники, штативы для пробирок, шпатели металлические, ложки пластмассовые для сыпучих реактивов, микрошпатель, пробирки лабораторные (10мл), стаканы химические с носиком (50 мл), стаканы химические с носиком (100 мл), стаканы химические со шкалой (400 мл), колбы конические Эрленмейера (250 мл), воронка стеклянная коническая (d=75), бюкс, стаканчики для взвешивания, склянки для реактивов (500 мл), эксикатор, склянки для реактивов (250 мл), склянки с тубусом (2000 мл), колбы плоскодонные (250 мл), колбы плоскодонные (500 мл), колбы плоскодонные со шлифом (250 мл), колбы плоскодонные со шлифом (500 мл), стекла часовые, кристаллизатор, трубки хлоркальциевые (длиной 125 мм), предметные стекла, фарфоровая чаша, ступка фарфоровая с пестиком (86 мм).
Технические средства обучения: компьютер, мультимедиа система,  телевизор, видео плеер.
Учебно-методическая документация
1. Учебно-методические комплексы по темам. 
2. Сборник тестовых заданий
3. Учебно-методические пособия управляющего типа
Учебно-наглядные пособия
1.
Плоскостные средства обучения: таблицы, плакаты, схемы и др.

2. Объемные воспроизведения натуральных объектов: макеты, модели
3. Компьютерные программы (обучающие и контролирующие)
4. Видеофильмы, электронные образовательные ресурсы (электронные дидактические материалы, электронные учебные модули, электронные учебные пособия)
3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы

Основные источники: 
1. Общая химия / Л.М. Пустовалова, И.Е. Никанорова. – Ростов – на – Дону: Феникс,2008. – 478с. – (Среднее профессиональное образование).
2. Белик В.В. Физическая и коллоидная химия: учебник для студ. учреждений ср. прод. образования /В.В. Белик, К.И. Киенская, - 5-е изд.,стер.-М.: издательский центр «Академия»; 2010.- 288 с.

3. Аналитическая химия: учеб. прод. образования /[Ю.М. Глубоков, В.А. Головачёва, Ю.А.Ефимова и др.]; под. Ред.А.А. Ищенко.-6-е изд., стер.М.: Издательский центр «Академия», 2010.-320 с.
4. Пустовалова Л.М. Органическая химия. Серия «Средне профессиональное образование». Ростов – на – Дону: Феникс, 2008.- 320 с.

5. Пустовалова Л.М.  Неорганическая химия: Серия  «Средне профессиональное образование»/ Л.М. Пустовалова, И.Е. Никанорова.- Ростов- на- Дону: Феникс, 2008.-352с.

6. Ерохин Ю.М. Сборник задач и упражнений по химии (с дидактическим материалом): Учебное пособие для студентов спо Ю.М.Ерохин, В.И.Фролов.- М: Изд.центр «Академия», 2009.- 304с.

Дополнительные источники: 
1. Химия: Учебник для студ. сре.мед. учеб. заведений А.В.Бабков, Т.И.Барабанова, В.А. Попков. – М.: Издательский центр «Академия», 2009. – 272с.
2. Габриелян О.С. Химия для преподавателя: учеб.-метод.пособие / О.С. Габриелян, Г.Г. Лысова.- Москва:  Академия, 2 009.-206, (1)с.: рис., табл..-(Среднее профессиональное образование. Общеобразовательные дисциплины).

3. Химия в действии. В 2-х ч. Пер. с англ. – М.: Мир, 1998 – 620 с., ил. 

4. Астафьева Л.С. Экологическая химия: учебник/Л.С. Астафьева.- Москва: ACADEMICA, 2008.-223с.:ил..-(Среднее профессиональное образование).

5. Габриелян О.С. Химия: Учебник для студ. сред.проф.учеб. заведений/ О.С. Габриелян.-М:Изд.центр «Академия»,2009.-336.с.

6. Куликова Д.И. Периодический закон и химия р-элементов: учеб. пособие/ Д.И.Куликова;  Федер.агенство по образованию; Казан. гос. технол.ун.-т.- Казань, 2009.-236с

7. Проскурина И.К. Биохимия. Учеб. пособие для студ. высш  учеб. заведений. – Изд-во ВЛАДОС – ПРЕСС, 2008. – 240 с.
8. Пищевая химия. Ничаев А.П.., Траубенберг С. А.А.и др.Под ред. А.П. Нечаева. Издание 4-е, испр. и доп. –СПб.: ГИОРД, 2008.-640 с.
9. Открытая химия: полный интерактивный курс химии для уч-ся школ, лицеев, гимназий, колледжей, студ. технич. вузов: версия 2.5-М.: Физикон, 2009.
10.  Мультимедиа учебный курс «1С: Образовательная коллекция. Органическая химия» для изучения химии в 10-11 классах: 1С и Лаборатории систем мультимедиа, МарГТУ, 2010.
11.  1С: Репетитор – Химия, для абитуриентов, старшеклассников и учителей, ЗАО «1С», 1998-2009.

Интернет-ресурсы:
1. Справочники по химии [Интернет-ресурс]: URL: http://www.fptl.ru/biblioteka/spravo4niki.html
2. Теоретические основы химии [Интернет-ресурс]: URL http://www.chemistry.narod.ru/himiya/default.html
3. Питание и здоровье [Интернет-ресурс]: URL: http://www.pitanieizdorovje.ru.
4. Физиология питания. Белки, жиры, углеводы. [Интернет-ресурс]: URL: http://fcior.edu.ru/card/26729/fiziologiya-pitaniya-belki-zhiry-uglevody.html
5. Химия и пища. Витамины. [Интернет-ресурс]: URL: http://fcior.edu.ru/card/4524/himiyaipishavitaminy.html

4. Контроль и оценка результатов освоения Дисциплины

Контроль и оценка результатов освоения дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий и лабораторных работ, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных  и групповых заданий, контрольных работ.

	Результаты обучения
(освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения 

	Уметь:

применять основные законы химии для решения задач в области профессиональной деятельности;
	Оценка отчета о выполнении практических работ по теме 1.1.
Оценка выполнения контрольной работы по разделу 1.
Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 1.
Оценка написания химического диктанта по теме 1.2.

	использовать свойства органических веществ, дисперсных и коллоидных систем для оптимизации технологического процесса;
	Оценка отчета о выполнении практических работ по разделу 3,4,5.
Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 3,4, 5.


	описывать уравнениями химических реакций процессы, лежащие в основе производства продовольственных продуктов.
	Оценка отчета о выполнении практических работ по разделу 4.
Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 5.

	проводить расчеты по химическим формулам и уравнениям реакции;
	Оценка отчета о выполнении практических работ по разделам 1,2,3,4,5.
Оценка выполнения самостоятельной работы по разделам 1.2,3,4,5.

	использовать лабораторную посуду и оборудование;
	Оценка отчета о выполнении практических работ по разделам 1,2,3,4,5.

	выбирать метод и ход химического анализа, подбирать реактивы и аппаратуру;
	Оценка отчета о выполнении практических работ по разделу 2;



	проводить качественные реакции на неорганические вещества и ионы, отдельные классы органических соединений;
	Оценка отчета о выполнении практических работ по разделам 2,4.
Оценка выполнения тестовых заданий по разделам 2,4.

	выполнять количественные расчеты состава вещества по результатам измерений;
	Оценка отчета о выполнении практических работ по разделу 2.


	соблюдать правила техники безопасности при работе в химической лаборатории;
	Оценка отчета о выполнении практических работ по разделам 1,2,3,4.

	знать:

основные понятия и законы химии;
	Оценка выполнения тестовых заданий по теме 1.1.
Оценка выполнения контрольной работы по разделу 1.

	теоретические основы органической, физической, коллоидной химии;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 3,4,5.

	понятие химической кинетики и катализа;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 3.

	классификацию химических реакций и закономерности их протекания;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 1.

Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 1.

Оценка выполнения контрольной работы по разделу 1.

	обратимые и необратимые химические реакции, химическое равновесие, смещение химического равновесия под действием различных факторов;
	Проверка выполнения тестовых заданий по теме 1.

Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 1.

Оценка выполнения контрольной работы по разделу 1.

	окислительно-восстановительные реакции, реакции ионного обмена;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 1.

Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 1.

	гидролиз солей, диссоциацию электролитов в водных растворах, понятие о сильных и слабых электролитах;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 1.

Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 1.

	тепловой эффект химических реакций, термохимические уравнения;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 3.

Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 3.

	характеристики различных классов органических веществ, входящих в состав сырья и готовой пищевой продукции.
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 5.

Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 5.

	свойства растворов и коллоидных систем высокомолекулярных соединений;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 4.


	дисперсные и коллоидные системы пищевых продуктов;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 3.

Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 3.

	свойства растворов и поверхностных явлений;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 3.

	основы аналитической химии;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 2.

Оценка выполнения контрольной работы по разделу 2
Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 2.

	основные методы классического количественного и физико-химического анализа;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 3.

Оценка выполнения контрольной работы по разделу 3.
Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 3.

	назначение и правила использования лабораторного оборудования и аппаратуры;
	Оценка отчета о выполнении практических работ по разделам 1,2,3,4,5.

	методы и технику выполнения химических анализов;
	Оценка выполнения тестовых заданий по разделу 2;
Оценка выполнения самостоятельной работы по разделу 2.

	приемы безопасной работы в химической лаборатории.
	Оценка отчета о выполнении практических работ по разделам 1,2,3,4,5.
 Оценка отчета о выполнении практических работ по разделам 1,2,3,4;5.
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