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1. паспорт РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

ИНОСТРАННЫЙ ЯЗЫК
1.1. Область применения примерной программы

Рабочая программа учебной дисциплины является частью  основной профессиональной образовательной программы  в соответствии с ФГОС по специальности 260807 Технология продукции общественного питания (базовой подготовки), входящей в состав укрупненной группы специальностей 260000 Технология продовольственных продуктов и потребительских товаров, по направлению подготовки 260800 Технология продукции и организация общественного питания.

Рабочая программа учебной дисциплины может быть использована при реализации: 

· основной профессиональной образовательной программы среднего профессионального образования по специальностям, входящих в состав укрупненной группы профессий 260000 Технология продовольственных продуктов и потребительских товаров. 

1.2. Место учебной дисциплины в структуре основной профессиональной образовательной программы:   дисциплина входит в общий гуманитарный и социально-экономический цикл.
1.3. Цели и задачи учебной дисциплины – требования к результатам освоения дисциплины:
В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен уметь:
- общаться (устно и письменно) на иностранном языке на профессиональные и повседневные темы;
- переводить (со словарем) иностранные тексты профессиональной направленности;

- самостоятельно совершенствовать устную и письменную речь, пополнять словарный запас.

В результате освоения учебной дисциплины обучающийся должен знать:
- лексический (1200-1400) и грамматический минимум, необходимый для чтения и перевода (со словарем) иностранных текстов профессиональной направленности.
1.4. Рекомендуемое число часов на освоение рабочей программы учебной дисциплины:
максимальной учебной нагрузки обучающегося 228 часов, в том числе:


обязательной аудиторной учебной нагрузки обучающегося  162 часов;


самостоятельной работы обучающегося 66 часов.
2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

Объем учебной дисциплины и виды учебной работы
	                             Вид учебной работы
	Количество часов

	Максимальная учебная нагрузка (всего)
	         228

	Обязательная аудиторная учебная нагрузка (всего)
	          162

	В том числе:
	

	
практические занятия
	          162

	
контрольные работы/зачет
	           3

	Самостоятельная работа обучающегося (всего)
	          66

	в том числе
	

	
выполнение грамматических упражнений
	15

	                      составление диалогов
	4

	                      разучивание диалогов
	6

	                     подготовка рассказа
	13

	                     перевод текста
	18

	                     подготовка докладов
	2

	                     составление резюме
	1

	                     разучивание пословиц
	1

	                     составление меню
	1

	                     составление кулинарных рецептов
	5

	Итоговая аттестация в форме дифференцированного зачета
  6


2.2. Рабочий тематический план и содержание учебной дисциплины Иностранный язык /немецкий/
	Наименование разделов и тем
	Содержание учебного материала, практические занятия, самостоятельная работа обучающихся
	Объем часов
	Уровень усвоения

	Раздел 1. 
	Профессиональный модудь
	228
	

	Тема 1.1. Продукты питания, их свойства. Правильное (здоровое) питание.
	Содержание учебного материала
	          -
	

	
	1
	Особенности словообразования и произношения в немецком языке. Порядок слов в утвердительном предложении.
	
	2

	
	2
	Знакомство, приветствие, прощание, благодарность, извинение, приглашение, поздравление
	
	3

	
	3
	Грамматический материал для повторения: правила чтения гласных; спряжение глагола sein.
	
	3

	
	4
	Порядок слов в   предложениях разного типа.
	
	3

	
	5
	Правильное питание. Овощи, фрукты. Бакалея. 
	
	3

	
	6
	Грамматический материал для повторения: 3 формы неправильных глаголов
	
	3

	
	7
	Временные формы глаголов Perfekt    и Futurum. 
	
	2

	
	8
	Гастрономия. Молочные продукты. Рыба
	
	2

	
	9
	Грамматический материал для повторения: множественное число существительных
	
	3

	
	10
	Модальные глаголы: können, müssen, dürfen .
	
	2

	
	11
	Прием пищи в Германии. Наименования блюд
	
	2

	
	12
	Грамматический материал для повторения: прилагательные .
	
	3

	
	Практические занятия
	24
	

	
	Освоение лексических единиц по теме (аудирование, произношение, запись, перевод).
	
	

	
	Составление предложений по теме 
	
	

	
	Выполнение грамматических упражнений на повторение построения предложения. Спряжение глаголов
	
	

	
	Чтение и перевод текста «Правильное питание». Ответы на вопросы
	
	

	
	Запись и заучивание немецких пословиц, связанных с искусством кулинарии
	
	

	
	Составление мини рассказов о правильном питании. Выполнение словарного диктанта.
	
	

	
	Выполнение тренировочных упражнений по употреблению глаголов в Perfekt    и Futurum.
	
	

	
	Освоение лексического материала по теме ( аудирование, запись, произношение, перевод, составление предложения).
	
	

	
	Аналитическое чтение текста с грамматическим акцентом на множественное число существительных, неправильные глаголы.
	
	

	
	Составление диалога «Прием пищи в Германии».
	
	

	
	Выполнение тренировочных грамматических упражнений по использованию модальных глаголов.
	
	

	
	Написание словарного диктанта по изученным темам. Составление вопросов к тесксту.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	16
	

	
	1
	Подготовка рассказа «Основные продукты питания»
	
	

	
	2
	Составление диалога. Прием пищи в Германии.
	
	

	
	3
	Заучивание диалога.
	
	

	
	4
	Подготовка доклада «Правильное питание». 
	
	

	
	5
	Перевод текста «Фрукты».
	
	

	
	6
	Выполнение грамматических упражнений по темам: «Модальные глаголы», «неправильные глаголы».
	
	

	
	7
	Выполнение перевода текстов «Овощи».
	
	

	
	8
	Перевод текста «Рыба».
	
	

	
	9
	Разучивание немецкких пословиц.
	
	

	
	10

11
	Подготовка рассказа о рыбе, ее полезных свойствах.
Выполнение грамматических упражнений по теме «Прилагательные». 
	
	

	
	12
	Выполнение грамматических упражнений по теме «Спряжение глаголов».
	
	

	
	13
	Перевод текста «Молоко».

	
	

	
	14 
	Перевод текста «Соль».
	
	

	
	15
	Выполнение лексических упражнений.
	
	

	
	16
	Выполнение грамматических упражнений на спряжение глаголов.
	
	

	Тема 1.2. Русская национальная кухня

	Содержание материала 
	0
	

	
	1
	Русская национальная кухня , особенности и традиции русской кухни.
	
	2

	
	2
	Грамматический материал для повторения: оборот «Das ist…/Das sind…
	
	3

	
	Практические занятия
	4

	

	
	Освоение лексического материала по теме (аудирование, произношение, запись, перевод); выполнение теста. «Знаете ли вы русскую кухню?»
	
	

	
	Выполнение грамматических упражнений по употреблению оборота «Das ist…/Das sind…в утвердительных, вопросительных, и отрицательных предложениях.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся .
	
	

	
	Выполнение перевода текста «Русская кухня».
	1
	

	
	Подготовка рассказа «Блюда русской кухни».
	
	

	Тема 1.3. Немецкая и австрийская кухня.
	Содержание учебного материала
	-
	

	
	1
	Немецкая и австрийская кухня. Блюда немецкой и австрийской   кухни.
	
	2

	
	2
	Грамматический материал для повторения: модальные глаголы: mögen,  wollen, sollen.    
	
	2

	
	Практические занятия
	4
	

	
	Работа с тематическими текстами (чтение, перевод, составление тезисов для пересказа).
	
	

	
	Грамматические упражнения по темам:   «Порядок слов в утвердительном предложении».
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся.
	2
	

	
	Составление рассказа «Национальные блюда немецкой кухни».
	
	

	
	Выполнение грамматических упражнений.
	
	

	Тема 1.4. Этикет за столом
	Содержание учебного материала
	2
	

	
	1
	Этикет за столом.
	
	2

	
	2
	Грамматический материал по теме «Инфинитив». 
	
	2

	
	Практические занятия
	25
	

	
	Чтение и перевод памятки о правилах поведения за столом в Германии. Запись лексики.
	
	

	
	Выполнение грамматических тренировочных упражнений по употреблению инфинитива в предложениях.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся .
	
	

	
	Сставление мини-диалогов «За столом». 
	
	

	
	Подготовка доклада  «Этикет за столом в России».
	
	


	Тема 1.5 Способы  приготовления блюд
	Содержание учебного материала
	-
	

	
	1
	Способы приготовления блюд (варка, тушение, запекание, жарение и др.).
	
	3

	
	2
	Грамматический материал на повторение «Числительные», «Инфинитив».
	
	2


	
	Практические занятия
	4


	

	
	Освоение лексического материала по теме. Решение кроссворда.
	
	

	
	Выполнение грамматических и лексических упражнений. 
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся 
	4
	

	
	Чтение и перевод текста «Способы приготовления пищи».

	
	

	
	Составление диалога «Kochenarten».

	
	

	
	Составление рассказа по описанию способа приготовления одного из блюд.
	
	

	
	Выполнение подстановочного лексического упражнения.
	
	

	Тема 1.6. Виды кулинарных блюд
	Содержание учебного материала
	-
	

	
	Грамматический материал времена группы «Perfekt».  
	
	2

	
	Разновидности кулинарных блюд (закуски, салаты, супы, вторые блюда, гарниры, десерты).
	
	2

	
	Грамматический материал для повторения «Числительные» «Наречия».
	
	3

	
	Закуски. Основные понятия и назначения. Салаты.
	
	2

	
	Супы и их разновидности.
	
	2

	
	Вторые блюда – рыбные и мясные. Гарниры.
	
	2

	
	Грамматический материал: сослагательное наклонение.
	
	2

	
	Кулинарные рецепты приготовления блюд.
	
	2

	
	Практические занятия
	         16


	

	
	Выполнение грамматических упражнений по теме: времена группы «Perfekt».

	
	

	
	Освоение лексики по теме (аудирование,  произношение, перевод). Составление предложений.
	
	

	
	Выполнение упражнений на использование числительных, наречий.
	
	

	
	Выполнение перевода текста «Закуски».
Ответы на вопросы.
	
	

	
	Работа с тематическими текстами и со словарем. Написание словарного диктанта.
	
	

	
	Чтение и перевод названий вторых блюд в меню ресторанов. Чтение кулинарных рецептов вторых блюд и их перевод.
	
	

	
	Выполнение грамматических  упражнение по теме: сослагательное наклонение.
	
	

	
	Чтение и перевод кулинарных рецептов. Повторение лексического материала.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	10
	

	
	Выполнение подстановочных грамматических упражнений по теме «Perfekt 
	
	

	
	Составление рассказа о разновидностях закусок.
	
	

	
	Разучивание диалога «Ужин в ресторане».
	
	

	
	Выполнение перевода текста «Десерты».
	
	

	
	Перевод текста «Супы».
	
	

	
	Составление рецепта любимого блюда.
	
	

	
	Составление рассказа о десертах.
	
	

	
	Перевод текста «Вторые блюда».
	
	

	
	Составление рецепта приготовления бульона.
	
	

	
	Выполнение подстановочных грамматических упражнений.
	
	

	
	
	
	


	Тема 1.7. предприятия общественного питания. Кафе, бары, рестораны.

	Содержание учебного материала
	-
	

	
	1
	Сложные предложения.
	
	2

	
	2
	Виды предприятий общественного питания: кафе бары, рестораны
	
	2

	
	Практические занятия
	4

	

	
	Чтение и перевод текста со словарем
	
	

	
	Выполнение грамматических упражнений по теме «Сложносочиненные предложения».
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся .
	          2
	

	
	Перевод текста «Посещение кафе».
	
	

	
	Составление рассказа о посещении кафе.
	
	

	Тема 1.8.Персонал предприятий общественного питания 
	Содержание учебного материала
	
	

	
	1
	Персонал предприятий общественного питания. 
	
	2

	
	2
	Грамматический материал на повторение: «Сложные предложения».
	
	2

	
	Практические занятия
	          4


	

	
	Освоение лексического материала. Чтение и перевод текста «Персонал предприятий общественного питания». 
	
	

	
	Выполнение упражнений лексических и грамматических.
	
	


	Тема 1.9. Меню. Виды меню. Сервировка стола.


	Содержание учебного материала
	-
	

	
	1
	Грамматический материал на повторение «Модальные глаголы», «Порядок слов в предложении».
	
	2

	
	2
	Меню. Его виды.
	
	3

	
	3
	Посуда. Столовые приборы
	
	3

	
	4
	Сервировка стола: обычная, праздничная, тематическая.
	
	2

	
	5
	Грамматический материал по теме: «Пассивный залог».
	
	2

	
	Практические занятия
	10


	

	
	Выполнение грамматических упражнений по теме: «Модальные глаголы».

Составление утвердительных и восклицательных предложений.
	
	

	
	Работа с тематическим текстом и словарем.

Составление меню.
	
	

	
	Освоение лексического материала (аудирование, произношение, запись, перевод). Чтение текста.
	
	

	
	Чтение и перевод тематического текста со словарем.
	
	

	
	Повторение грамматического материала и выполнение грамматических упражнений. 
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся.
	          4
	

	
	Составление меню.
	
	

	
	Чтение и перевод тематического текста со словарем.
	
	

	
	Подготовка рассказа о сервировке чайного стола.
	
	

	
	Выполнение подстановочного грамматического упражнения по теме: «Пассивный диалог». 
	
	

	Тема 1.10. Компьютер и Интернет.


	Содержание учебного материала
	 1
	

	
	1
	Грамматический материал: согласование времен.
	
	2

	
	2
	Виды обслуживания в предприятиях общественного питания
	
	2

	
	3
	Заказ блюд в ресторане, кафе. Речевые штампы и выражения.
	
	3

	
	4
	Грамматический материал для повторения:прилагательные
	
	3


	
	Практические занятия
	8

	

	
	Выполнение грамматических упражнений .
	
	

	
	Работа с текстом. Виды обслуживания в ПОП.
	
	

	
	Чтение и перевод диалога «Заказ блюд в ресторане»
освоение речевых штампов и выражений.
	
	

	
	Выполнение грамматических заданий по теме: прилагательные
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	          4
	

	
	Перевод текста «Виды обслуживания в ПОП».
	
	

	
	Разучивание диалога «Заказ блюд в ресторане».
	
	

	
	Выполнение грамматического задания.

	
	

	
	Подготовка рассказа об обслуживании в ПОП.
	
	

	Тема 1.11. Блюда национальной кухни
	Содержание учебного материала
	1
	

	
	 1
	Грамматический материал по теме «Perfekt».
	
	2

	
	 2
	Блюда национальной кухни. 
	
	2


	
	Практические занятия
	4


	

	
	Выполнение грамматических упражнений по теме.
	
	

	
	Чтение и перевод рецептов национальной кухни.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	3
	

	
	Выполнение грамматических упражнений  по теме «Präteritum».
	
	

	
	Перевод кулинарного рецепта
	
	

	
	Составление кулинарного рецепта блюда национальной кухни.
	
	

	Тема 1.12. Хлебобулочные и мучные кондитерские изделия

	Содержание учебного материала
	-
	

	
	1
	Грамматический материал на повторение «Времена группы Perfekt».
	
	2

	
	2
	Хлебобулочные и мучные кондитерские изделия.
	
	2

	
	Практические занятия
	4
	

	
	Выполнение грамматических упражнений на сопоставление времен
Освоение лексического материала по теме (аудирование, запись, произношение, запоминание).
	
	


	Тема 1.13. рецепты приготовления мучных кондитерских изделий. Бутерброды, сэндвичи.
	Содержание учебного материала
	-
	

	
	1
	Рецепты приготовления мучных кондитерских изделий. 
	
	2

	
	2
	Бутерброды. Сэндвичи.
	
	2

	
	3
	Грамматический материал на повторение словообразования. 
	
	3

	
	Практические занятия
	6

	

	
	Чтение и перевод рецептов приготовления мучных кондитерских изделий. 
	
	

	
	Составление рецептов бутербродов, сэндвичей.
	
	

	
	Выполнение лексических и грамматических упражнений.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся 
	2
	

	
	Выполнение перевода кулинарных рецептов. 
	
	

	
	Составление рецепта любимого бутерброда, сэндвича.
	
	

	Тема 1.14. напитки: алкогольные и безалкогольные. Коктейли 

	Содержание учебного материала
	
	

	
	1
	Напитки: алкогольные и безалкогольные.
	
	2

	
	2
	Коктейли. Виды коктейлей.

Грамматический материал на повторение: Пассивный залог. 
	
	2



	
	Практические занятия
	5


	

	
	Освоение лексических единиц (аудирование, запись, произношение, запоминание).
	
	

	
	Чтение и перевод текста «Виды коктейлей».
	
	

	
	Грамматический материал на повторение: местоимения, числительные, прилагательные.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся/ 
	2
	

	
	Чтение и перевод текста с последующим ответом на вопросы.
	
	

	
	Перевод рецептов хорошо известных коктейлей
	
	


	Тема 1.15. Десерты 

	Содержание учебного материала
	-
	

	
	1
	Десерты и их виды.

	
	2

	
	2
	Грамматический материал Сложноподчиненные предложения
Грамматический материал на повторение: «Существительные», «Артикли».
Лексический материал на повторение: «Хлебобулочные изделия», «Напитки, коктейли».
	
	2

	
	Практические занятия
	8
	

	
	Чтение и перевод рецептов десерта.
	
	

	
	Выполнение грамматических упражнений 
	
	

	
	Выполнение тестовых заданий по употреблению артиклей, существительных.
	
	

	
	Обобщение и повторение лексического материала по изученным темам. 
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	1
	

	
	Составление рецепта любимого десерта. 
	
	

	
	Подготовка докладов по темам «Русская кухня», «Немецкая кухня», «Австрийская кухня».
	
	

	Тема 1.16 Пищевое производство 
	Содержание учебного материала
	-
	

	
	1
	Грамматический материал на повторение: пассивный залог.
	
	3

	
	2
	Пищевое производство. Пищевые предприятия.
	
	2

	
	
	Производство хлеба и молочных продуктов.
	
	2

	
	
	Производство мясных продуктов.
	
	2

	
	
	Производство  сахара и кондитерских изделий.
	
	2

	
	Практические занятия
	10
	

	
	Выполнение грамматических упражнений .
	
	

	
	Работа с текстом «Aus der Geschichte der Nahrungsindustrie».
	
	

	
	Словарная работа с текстом «Nahrungsmittel».
Чтение и перевод текста «Nahrung und Nahrungsmittel »
	
	

	
	Работа по чтению и перевода текста «Süβigkeiten».
	
	


	
	Самостоятельная работа обучающихся
	          2
 
	

	
	Выполнение грамматических упражнений по теме «Косвенная речь».
	
	

	
	Выполнение грамматических упражнений по теме «Условное наклонение».
	
	

	
	Составление рассказов о немецкой и австрийской кухне.
	
	

	Тема 1.17. Менеджмент. Новые технологии

	Содержание учебного материала
	
	

	
	1
	Менеджмент как сфера деятельности. 
	
	2

	
	2
	Руководство и контроль на предприятиях общественного питания. 
	
	2

	
	.
	Новые технологии в общественном питании
	
	2

	
	4
	Профессиональные качества личности руководителя.
	
	

	
	Практические занятия
	8

	

	
	Чтение и перевод тематических текстов.
	
	

	
	(основной текст – «Berufsstudium».
	
	

	
	Выполнение грамматических упражнений по теме «Словообразование на базе тематической лексики».
	
	

	
	Повторение лексико-грамматического материала по изученным темам. 
	
	

	
	Составление рассказа о профессиональных качествах технолога.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	1
	

	
	Подготовка рассказа о профессиональных качествах личности руководителя.
	
	

	Тема 1.18. поиски работы. Устройство на работу.
	Содержание учебного материала
	-
	

	
	1
	Поиски работы. Устройство на работу. 
	
	2

	
	2
	Рабочее место и служебные обязанности. Резюме и рекомендательные письма.
	
	2

	
	3
	Грамматический материал «Порядок слов в предложении».
	
	3


	
	Практические занятия
	6


	

	
	Анализ и чтение диалогов «Beruf und Arbeit», « Arbeitssuche».
	
	

	
	Изучение правил составления резюме и рекомендательных писем.
	
	

	
	Тренировка в составлении фраз для резюме.
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся.
	1
	

	
	Составление резюме при устройстве на работу. 
	
	

	Тема 1.19 Деловой этикет
	Содержание учебного материала.
	
	

	
	1
	Неопределенные местоимения. Словосочетания с предлогами.
	
	        3

	
	2
	Деловой этикет. Деловое общение.
	
	        2

	
	3
	Корпоративные традиции. Дресс-код.
	
	        2

	
	Практические занятия 
	          6
	

	
	Анализ текстов – диалогов по теме.
	
	

	
	Перевод текста «Dress-code».
	
	

	
	Выполнение грамматических упражнений 
	
	

	
	Самостоятельная работа обучающихся
	1
	

	
	Разучивание диалога «In der Firma».
	
	

	Тема 1.20. Знакомство деловых людей


	Содержание учебного материала 
	
	

	
	1
	Знакомство, приветствие, прощание, извинение, приглашение.
	
	3

	
	2
	Фразы речевого этикета.
	
	3

	
	3
	Грамматический материал: Модальные глаголы.
	
	2


	
	Практические занятия .

	6
	

	
	Повторение фраз речевого этикета.
	
	

	
	Составление диалогов «Знакомство деловых людей» (по образцу).
	
	

	
	Выполнение грамматических упражнений. 
	
	

	Тема 1.21. Посещение кафе. Традиционные немецкие блюда и напитки.


	Содержание учебного материала .
	
	

	
	1
	Посещение кафе. Заказ блюд.
	
	3

	
	2
	Традиционные немецкие блюда и напитки.
	
	2

	
	3 
	Грамматический материал по изученным темам. 
	
	2

	
	Практические занятия
	6
	

	
	Составление диалога «Заказ блюд в кафе»
	
	

	
	Чтение и перевод текста «Im Cafe».
	
	

	
	Выполнение грамматических упражнений. 
	
	

	
	Разучивание диалога «Заказ блюд».
	        3


	

	
	Подготовка рассказа «Посещение кафе».
	
	

	
	Выполнение лексико-грамматических упражнений
	
	

	Дифференцированный зачет
	6
	

	Всего
	228
	


3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению

Реализация учебной дисциплины требует наличия учебного кабинета иностранного языка.

Оборудование учебного кабинета:

- посадочные места по количеству обучающихся;

- рабочее место преподавателя;

-комплекты немецко-русских и русско-немецких словарей для обучающихся.

Технические средства обучения:

- компьютер с лицензионным программным обеспечением и мультимедиапроектор.

3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной литературы. Основные источники:

1.
Немецкий язык контакты: учеб. для 10-11 кл. Общеобразовательных учреждений / Г.И. Воронина, И.В. Карелина. Книга для чтения / сост. Г.И. Воронина, И.В. Карелина – 8-е изд. – М.: Просвещение, 2009-225с.: ил.

2.
Немецкий язык. Сборник упражнений, 10-11 кл.: пособие для уч-ся общеобразовательных учреждений / Г.И. Воронина, Т.А. Гаврилова, Н.А. Артемова. – 5-е изд. - М.: “Просвещение”, 2011-128 с.: ил.

3.
Немецкий язык 11 класс: учебник для общеобразовательных учреждений: Базовый и профиль. Уровни / И.Л. Бим, Л.В. Садомова, М.А. Лытаева, Л.И. Рыжова; Рос. акад. наук, Рос. акад. образования, изд-во “Просвещение”. 4-е издание – М.: “Просвещение”, 2010-271с.: ил.

Дополнительные источники:

1.
Салькова В.Е. Немецкий за 100 часов. – М.: Эскмо, 209-320с.

2.
Бухаров В.М., Кестлер Т.П., Немецкий язык для начинающих. – М.: Ин. Язык, КДУ, 2007г.- 512с.

3.
Антонова Л.В. Грамматика современного немецкого языка. Учебно-методическое пособие. – М.: 'Экзамен', 2006г. – 126с.

4.
Смирнова Т.Н. Немецкий язык. Интенсивный курс. Продвинутый этап: Учеб. – М.: Иностранный язык, ООО ”Издательство”, “Оникс”

5.
 Басова Н.В., Коноплева Т.Г. Немецкий для колледжей-Ростов н/Д; Феникс, 2008г.-416с.

Интернет-ресурсы: 

1.
Немецкий язык.  [Интернет-ресурс]: URL:  http://dw.world.de 

2.
Немецкая грамматика.  [Интернет-ресурс]: URL:  http://www.grammade.ru 

3.
Немецкий язык, разговорные темы. [Интернет-ресурс]: URL:  http://www.deutsch-uni.com.ru 

4.
http://deutschland.de - Официальный сайт Германии.

5.
http://www.schulen-ans-netz.de - Школьная сеть Германии.

6.
http://goethe.de - Гёте-институт в Германии.

7.
http://www.goethe.de/oe/mos - Гёте-институт в Москве.

8.
http://www.spiegel.de - журнал ”Spiegel”.

4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ
Контроль и оценка результатов освоения учебной дисциплины осуществляется преподавателем в процессе проведения практических занятий, тестирования, а также выполнения обучающимися индивидуальных заданий.
	Результаты обучения (освоенные умения, усвоенные знания)
	Формы и методы контроля и оценки результатов обучения

	1
	2

	Умения:
	

	общаться (устно и письменно) на иностранном языке на профессиональные и повседневные темы
	оценка выполнения контрольной работы к темам 1.1.-1.7, итоговой работы к разделу 1; оценка упражнений в диалогической речи по темам 1.1, 1.2, 1.5, 1.7, 1.8, 2.1, 2.6, 2.7; оценка выполнения письменных заданий по темам 1.6, 1.7, 1.9, 2.1, 2.3, 2.8.

	переводить со словарем иностранные тексты профессиональной направленности
	оценка выполнения переводов текстов по темам раздела 2.

	самостоятельно совершенствовать устную и письменную речь, пополнять словарный запас
	оценка и комментирование выполнения заданий для самостоятельной работы к темам 1.1, 1.6, 1.10, 2.1, 2.3, 2.5, 2.6.

	Знания:
	

	лексический (1200-1400 лексических единиц) и грамматический минимум, необходимый для чтения и перевода (со словарем) иностранных текстов профессиональной направленности
	оценка выполнения переводов текстов по разделу 2; оценка выполнения словарных диктантов по темам 2.1, 2.4; оценка итоговой контрольной работы


Разработчики:  Стальная Е.С., преподаватель ГАОУ СПО ПО «ПКППиК»

Козлова А.А., преподаватель ГАОУ СПО ПО «ПКППиК»

Абрамова Л.С., преподаватель ГАОУ СПО ПО «ПКППиК»

PAGE  

