Практическая работа. 

Тема: Ознакомление с ассортиментом  шоколада и какао порошка. Органолептическая оценка их качества.

Пособия:   натуральные  образцы   (фасованные и весовые), каталоги, ГОСТ 31721-2012 «Шоколад. Общие технические условия»

Выполнение задания.

Ознакомьтесь с ассортиментом шоколада (2-3 образца). Рассчитать ЭЦ продукта и проанализировать, соответствует расчетная ЭЦ указанной на маркировке. Результаты запишите по следующей форме:
	Название шоколада/производителшь
	Состав
	Вид шоколада
	Содержание какао
	Питательная и ЭЦ
	Масса плитки, г

	Шоколад Alpen Gold молочный/ ООО «Мон’дэлис Русь»

	сахар, какао тертое, масло какао, сыворотка сухая молочная, молоко сухое цельное, жир молочный, эмульгаторы (лецитин соевый, Е476), ароматизатор
	молочный
	25 %
	519 ккал

Белки -5,3 г

Жиры - 28 г

Углеводы - 61 г
	90 г


ДОМАШНЕЕ ЗАДАНИЕ:

1. Выполнить практическую работу. 
Задание следует выполнить до 29 мая 2020 года.

Выполненное задание присылать на  электронную почту marina.g-1966@yandex.ru
