1. Изучить приготовление порционных полуфабрикатов из туш мелкого рогатого скота, свинины.
2. Приготовить котлеты натуральные, котлеты отбивные.
3. Приготовить эскалоп, шницель отбивной.
4. Оформить дневник (1 бланк).
5. Предоставить фотоотчет (котлеты натуральные, котлеты отбивные, эскалоп, шницель отбивной, заполненный бланк) 
до 16:00 06.05.2020 г. 























olya.polikarpova.94@mail.ru







Дата занятия:   .05.2020
Тема занятия: Приготовление крупнокусковых полуфабрикатов для жаренья, варки, тушения из свинины. Оценка качества готового полуфабриката. Приготовление порционных полуфабрикатов из туш мелкого рогатого скота, свинины и телятины (котлеты натуральные, котлеты отбивные, эскалоп, шницель отбивной, мясо духовое). Оценка качества готового полуфабриката.
Содержание выполненных работ:
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	


Оценка за качество выполненных  работ_____________________________
Руководитель практики____________________________________________
