
ЗАДАНИЕ:
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Вопросы для  проверки знаний по изученным  темам дисциплины «Основы калькуляции и учета»:

Тема 1. Общая характеристика бухгалтерского учета
1. Назвать виды учета в организации питания
2. Назвать требования, предъявляемые к учету
3. Назвать задачи бухгалтерского учета
4. Понятие  документа, документооборота.
5. Формы документов, применяемых в организациях питания, их классификация
6. Требования, предъявляемые к содержанию и оформлению документов.

Тема 2. Ценообразование в общественном питании
1. Понятие цены
2. Виды цен
3. Ценовая политика организация питания
4. Понятие калькуляции 
5. План-меню, его назначение, порядок его составления
6. Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий

Тема 3. Материальная ответственность. Инвентаризация
1. Понятие материальной ответственности
2. Документальное оформление материальной ответственности
3. Порядок оформления и учета доверенностей
4. Понятие инвентаризации
5. Порядок проведения инвентаризации
6. Документальное оформление инвентаризации

Тема 4. Учет сырья, продуктов и тары в кладовых организаций питания
1. Источники поступления продуктов и тары на предприятия питания
2. Назвать сопроводительные документы при поступления сырья и товаров от поставщика
3. Документальное оформление отпуска продуктов из кладовой

Перечень вопросов для проведения теста по дисциплине "Основы калькуляции и учета" 

1. Определите, когда наступает материальная ответственность при поступлении продуктов на ПОП?
1. после проведения взвешивания и пересчёта поступившего товара
2. с момента оприходования товара на склад на основании товаросопроводительных документов
3. с момента распределения товара на складе
4. с момента отгрузки товара со склада поставщика в транспорт покупателя

2.  Укажите учётные измерители, применяемые в учёте общественного питания
1. рубли, доллары, евро
2. товарные запасы, финансовые показатели,
3. оперативные, статистические, бухгалтерские
4. натуральные, трудовые, денежные

3.  Определите, как исправить ошибки
1. корректурным способом
2. корректурным способом и заверяются подписью МОЛ
3. корректурным способом и заверяются подписью бухгалтера
4. корректурным способом и заверяются подписью бухгалтера и МОЛ

4. Определите название документа, которым оформляется поступление сырья и продуктов на производство
1. кассовые чеки
2. приходная накладная
3. закупочный акт
4. расходные накладные

5. Укажите с кем из работников, имеющих доступ к материальным ценностям, не заключают договор о материальной ответственности
1. с учениками, практикантами, выпускниками специальных учебных заведений, не имеющих опыта работы с материальными ценностями, в первый год их работы
2. с учениками, практикантами, выпускниками специальных учебных заведений, не имеющих опыта работы с материальными ценностями, в первый год их работы, грузчиками, уборщицами, сторожами
3. с учениками, практикантами, выпускниками специальных учебных заведений, не имеющих опыта работы с материальными ценностями.


6. Укажите основные этапы инвентаризации:
1. проверка фактического наличия товара.
2. проверка фактического наличия товара; принятие хозяйственных решений на основании результатов инвентаризации.
3. проверка фактического наличия товара; документальное оформление результатов инвентаризации.
4. проверка фактического наличия товара; документальное оформление результатов инвентаризации; принятие хозяйственных решений на основании результатов инвентаризации.

7. Перечислить оборотные средства предприятия
8. Что называют основными средствами предприятия
9. Что называют прибылью предприятия, как она используется
10. Чем является Сборник рецептур для ПОП, что  он содержит?



