Задание№1
Технология приготовления блюд из жареных овощей:
Шницель из капусты;
Котлеты морковные ,оладьи из тыквы.
Задание№2
Сервировка,оформление,подача,оценка качества готового блюда.
Задание№3
Оформить технико –технологические карты
Приготовление блюда и предоставление фотоотчета
Оформление дневника практики.


Предоставить отчет до 26.04.2020 на электронную почту.

