Задание №1
Технология приготовления грибочков калевалевских(рыба, фаршированная яйцом)
Задание №2
Сервировка, оформление, подача, оценка качества и безопасности готового блюда.
Задание №3
Офомление технико-технологических карт
Приготовление блюда и предоставление фотоотчёта
Оформление дневника практики
Предоставить отчёт до 24.04.2020г на WhatsApp
