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Тема «Блюда из мяса, мясных продуктов»
1. Написать конспект на блюдо «Мясо тушеное». Учебник «Кулинария» стр. 218.

2.  Составить технологическую схему на блюдо «Мясо,шпигованное тушеное»
Говядина  Морковь   Шпик   Соль(перец)  Жир  Бульон   Томатное пюре    Специи, пряности 
        ↓            ↓               ↓                  ↓              ↓             ↓                ↓                            ↓

3. Заполнить технологическую карту на блюдо «Говядина в кисло-сладком соусе».

4. Ответьте на вопросы:
- какие части мясо используют для тушения?
- какой тепловой обработке подвергают куски мяса перед тушением?
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