Практическая работа
Тема: «ПИЩЕВЫЕ ОТРАВЛЕНИЯ»

       1. Письменно ответить на вопросы:
1) Что такое пищевые отравления и вследствие чего они возникают у человека?
2) Каковы санитарные правила обработки проросшего картофеля?

    2. Заполнить недостающие звенья и поставить стрелки в схеме пищевых отравлений.
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3. Используя учебный материал, заполнить таблицу:

	    Пищевое отравление
	Возбудитель
	Признаки заболевания
	Причины возникновения

	Ботулизм 
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