Тема 11: « Аппараты для жарки и выпечки »

        № 3: «Пекарные шкафы»

Учебник: Золин В.П. «Технологическое оборудование предприятий общественного питания»  стр. 150-151,153
Задание:

1. Написать конспект:

1) Характеристика и предназначение пекарского шкафа электрического секционно- модулированного ШПЭСМ-3;

2) Нарисовать схему пекарского шкафа электрического секционно- модулированного ШПЭСМ-3  (рис.11-11; стр.150);

3) Сделать таблицу: Техническая характеристика пекарского шкафа электрического секционно- модулированного ШПЭСМ-3 (стр.153)

2.Писменно ответить на вопросы на адрес электронной почты преподавателя:

1) Какое предназначение пекарского шкафа электрического секционно- модулированного ШПЭСМ-3;

2) Какое количество камер у пекарского шкафа электрического секционно- модулированного ШПЭСМ-3 (см.таблицу).

Адрес электронной почты преподавателя: agafonova5800@mail.ru

(указывайте № группы и Ф.И.О.)

