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УП 03.01 « Приготовление, оформление и подготовка к реализации холодных блюд и кулинарных изделий, закусок разнообразного ассортимента.»

Тема урока: Организация работы в холодном цехе, правила техники безопасности при работе с оборудованием.
Технология приготовления холодных соусов: маринад овощной с томатом, заправка салатная, заправка горчичная, соус майонез, соус майонез с желе, соус майонез с корнишонами, соус хрен. 
Сервировка, оформление, подача, оценка качества готового блюда.

Задание:
1. Оформление дневника по теме задания.
2. Составление технико-технологической карты по блюдам задания.
3. Приготовление блюд по заданию: соус майонез, маринад овощной.
4. Представление фото отчета.
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