Домашнее задание
Письменно ответить на вопросы в рабочих тетрадях:
1. Каков путь обсеменения микробами яйца?
2. Что может вызвать посторонняя микрофлора при попадании в пищевые жиры?
3. Что представляет собой микрофлора плодов и овощей?
4. Какие виды микробной порчи плодов и овощей наиболее распространены?
5. Какие патогенные бактерии могут попасть в организм при употреблении плохо промытых овощей?
6. Какова роль микробов при квашении (солении) и мочении плодов и овощей?
7. Объясните причину появления неприятных вкуса и запаха , комковатости у круп и муки.
8. Каким видам порчи подвергается хлеб при его неправильном хранении?
Выполнение практического задания.
1. Составить схему распространения микроорганизмов на мясе и мясных продуктах.

Задание выполнить и сдать до 08.04.2020.
Адрес электронной почты: marina_kamaeva2020@mail.ru


