
1. Изучить приготовление горячих закусок из овощей и грибов.
1. Составить технологические карты на блюда: жульен; свекольное суфле.
1. Приготовить блюдо «Свекольное суфле».
1. Оформить дневник (1 бланк).
1. Предоставить фотоотчет (две заполненные и рассчитанные на 2 порции технологические карты,  оформленное для подачи блюдо «Свекольное суфле», заполненный бланк)
до 15:00 02.05.2020 г.





























olya.polikarpova.94@mail.ru


Дата занятия:  02 .05.2020

Тема занятия: Приготовление горячих закусок из овощей и грибов: жульен;  свекольное суфле; тыквенное суфле. Сервировка, оформление, подача, оценка качества готового блюда.
Содержание выполненных работ:
	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	

	


Оценка за качество выполненных  работ_____________________________
Руководитель практики____________________________________________
